
22.Gaspatxo de cireres i llagostí

23.Verdures a la planxa

24.Caneló de carbassó amb brandada de

bacallà i marinada mediterrània

25.Tartar de salmó

26.Tataki de tonyina Balfegó amb salsa

de iogurt i sèsam negre

E N T R A N T S

17.Ostrons del Delta

   Oferta: 3 ostrons + copa de cava

18.Amanida de l'hort

    Mezclum, tomàquet, ceba i tonyina

19.Amanida de stracciatella i tomàquet

cherry

20.Amanida de quinoa, mango i feta

21.Amanida Cèsar

34.Sardines a la brasa

35.Llobarro a la brasa

36.Pop a la brasa

37.Romesquet de rap i marisc

38.Turbot sencer de ració a la brasa

39.Vieires amb salsa de marisc

40.Langosta a la brasa (opción

huevos estrellados)

27.Entrecot a la brasa madurat 60 dies 350gr.

28.Chuletón madurat 60 dies 1Kg (2-3 pax)

29.Xai a la brasa amb patates fregides

30.Hamburguesa Dry Age amb patates fregides

31.Fingers de pollastre amb patates fregides

32.Costella de porc amb salsa barbacoa

33.Papada de porc amb sepionetes

7.50 €

4.75 €

2.80 €

2.25 €/ filet

+3.5€

11.90 €

9.00 €

19.50 €

1.80 €/un

15.90 €

 

8.70 €  / 9.20 €

 15.90 €

9.00 €

 

9.90 €

17.50 €

14.50 €

2.50 € /un.

 3 € / un

9.90 €

11.50 €

 

 

13.50 €

11.90 €

11.90 €

11.50 €

  12.50 €

 

14.50 €

14.50 €

 

17.50 €

12.50 €

17.90 €

 19.50€

19.90 €

21.50 €

16.00 €

 

75.00 €

21.90 €

56.90 €

 14.50 €

13.50 €

9.00 €

14.50 €

1.Patates braves

2.Patates fregides

3.Olives farcides

4.Anxoves 00 XXL

     Amb pa de vidre

5.Tallarines

6.Peixet fregit

7.Pernil ibèric amb pa de vidre

8.Croquetes artesanes

    Bacallà o carn rostida

9.Taula de formatges (5 varietats-125gr.)

10.Musclos

      Al vapor /  Al  cava

11.Canyuts a la planxa

12.Calamarsets "sevillanos"  andalusa

13.Ous estrellats eco amb encenalls

d'ibèric

14.Steak tartar amb gelat de mostassa

15.Carpaccio de gamba

16.Gamba vermella

T A P E S

C A R N S P E I X O S
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41.Marinera

42.Negre amb alioli d'alfàbrega

43.Verdures

44.Bacallà i galeres

45.Gamba vermella amb maionesa de safrà

46.Fideuà rossa o negre

48.Cranc blau del Delta

49.Secret, ceps i oli de tòfona

47.Caldós de llamàntol

50.Llagosta

56.Tarta tatin de poma

57.Coulant de xocolata negra

58.Pastís de formatge casolà

59.Broqueta de fruita

0.Carpaccio de pinya amb gelat de coco

A R R O S S O S

P O S T R E S

 18.50 €

16.50 €

16.50 €

19.50 €

21.50 €

 16.50 €

19.50 €

19.50 €

25.50 €

39.00 €

661.Escuma de crema catalana

62.Sorbet de llimona al cava

63. Postre casolà del dia

64.Table de fromages

6.30 €

5.90 €

5.90 €

4.50 €

4.50 €

 5.10 €

4.70 €

4.90 €

15.90 €

C O Q U E S  A R T E S A N E S  I N D I V I D U A L S  -  N o m é s  v e s p r e s

51.Tomàquet, pernil i formatge

52.Ceba i pebrot

53.Ceba, pollastre i brie

 10.90 €

11.20 €

11.90 €

54.Tonyina i formatge

55.Pollastre, vedella i salsa BBQ

 11.40 €

11.70 €

M E N Ú  I N F A N T I L

Plat principal a escollir

Rigatoni amb salsa bolonyesa
Llonganissa amb patates fregides

Fingers de pollastre amb patates fregides
+

Bola de gelat
+

Aigua i refresc

12.50 €

Mínim dues persones, preu per persona

Suplement salsa

   alioli, brava

    romesco

1.50 €

2.00 €

Ració pan 1 €

Avís per a les persones amb al·lèrgies o intoleràncies:

Aquest establiment té a disposició dels clients una
carta amb informació sobre els al·lèrgens dels plats
que ofereix. Consulteu el nostre personal.
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M E N Ú  A R R O S S E R I A  

Primers a compartir

Amanida de tomàquet

Patates braves preparades per nosaltres

Musclos del Delta al vapor

 

Segons a escollir (mínim 2 persones)

Arròs marinera

Arròs de bacallà i galeres (+ 2€)

Arròs de verdures

Arròs de secret i ceps (+ 2€)

Arròs de gamba vermella amb maionesa de safrà (+ 4€)

Arròs de llamàntol (+ 8€)

Arròs negre amb puntilla de calamar

Fideuà rossa o negra

Arròs de cranc blau del Delta (+ 2€)

Arròs de llagosta (+15€)

 

Postres a escollir

Carpaccio de pinya amb gelat de coco

Postre casolà del dia

Copa de gelat

Pastís de formatge casolà (cheese cake)  (+2.5€)

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla (+2.5€)

Tarta tatin de poma (+2.5€)

 

Ració de pa del forn de Creixell, aigua i una beguda

 

 

 27€ 
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M E N Ú  A R R O S S E R I A  P R E M I U M

Primers a compartir

Amanida de stracciatella i tomàquet cherry

Canyuts a la brasa

Croquetes de bacallà i carn rostida

Patates braves premium

 

Segons a escollir (mínim 2 persones)

Arròs marinera

Arròs de bacallà i galeres

Arròs de verdures

Arròs de secret i ceps 

Arròs de gamba vermella amb maionesa de safrà

Arròs negre amb puntilla de calamar

Fideuà rossa o negra

Arròs de llamàntol (+ 8€)

Arròs de cranc blau del Delta 

Arròs de llagosta (+ 15€)

 

Postres a escollir

Carpaccio de pinya amb gelat de coco

Postre casolà del dia

Copa de gelat

Pastís de formatge casolà (cheese cake)  (+1.5€)

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla (+1.5€)

Tarta tatin de poma (+1.5€)

 

Ració de pa del forn de Creixell, aigua i una beguda

 

34€
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C A R T A  D E  V I N S

De viticultors/es valents/es amb una història per comptar

De la casa - Organic & Orgasmic

Blanc. Xarel·lo

Negre. Sirà

Rosat. Garnatxa

2.5 €

2.5 €

2.5 €

11.50 €

11.50 €

11.50 €

Blancs

El Terrat. Afruitat i jove. 

      Macabeu / Muscat. Tarragona

Barbarà Forés. Sec i cítric. 

      Garnatxa Blanca. Terra Alta

Gramona Mustillant. Refrescant i lleuger

      Parellada / Macabeu / Xarel·lo. Penedès

Honey Moon. Floral i fresc.

      Parellada. Penedès

Aucalà. Sec i cremós. 

      Garnatxa Blanca. Terra Alta 

Calcari. Fresc i mineral.

      Xarel·lo. Penedès.

Maricel. Afruitat i golós

      Malvasia de Sitges. Penedès

Acústic. Sec i floral. 

     Garnatxa Blanca / Garnatxa Roja / Macabeu / Pansal. Montsant

Cartoixà 2018. Brutal. Per a explorador@s.

     Xarel·lo. Bonastre

17.00 €

16.50 €

16.50 €

17.00 €

19.00 €

19.00 €

19.50 €

21.50 €

23.00 €
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Flors i violes. Afruitat. Garnatxa / Ull de Llebre / Sirà. Tarragona

Vinyes Roses. Refrescant. Garnatxa / Sumoll. Penedès

Radix. Biodinámico. Syrah. Penedès

Reverté Brut Nature. Xarel·lo / Parellada / Macabeu. Tarragona

Electe Reserva Brut Nature. Xarel·lo / Parellada / Macabeu / Chardonnay. 

Tarragona

Blanca Cusiné. Xarel·lo / Chardonnay / Pinot Noir. Penedès

Gramona Imperial Gran Reserva. Chardonnay / Macabeu / Xarel·lo.  Penedès

Reserva de la Música Rosé. GarnatxaRoja. Penedès

Rosa Cusiné. Garnatxa Roja. Penedès

Rosats

Cava

Rosat

15.50 €

16.50 e

28.00 €

17.50 €

 

18.90 e

32.00 €

38.00 €

18.50 €

35 e

Negres - Tots són joves

Lo Petitó. Golós. Sirà / Merlot. Montsant

Petit Pissarres. Afruitat i suau. Garnatxa / Samsó. Priorat

Gotes. Finesa. Garnatxa / Samsó. Montsant

Dido. Garnatxa  / Syrah / Cabernet Sauvignon / Cariñena / Merlot. Montsant

Hisenda Miret. Sedós, elegant. 100% garnatxa ecològica. Penedès

17.00 €

19.50 €

25.00 €

26.00 €

34.00 €

4 €

4 €

4 €
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G A V I N A  R E S T A U R A N T
C A R T A  D E  B E G U D E S

C A F E T E R I A

1.40€

2.00€

1.45€

1.50€

1.80€

1.80€

1.70€

1.90€

1.80€

2,00€

1.90€ - 2.30€

2.20€

2.60€

2.40€

2.60€

2.60€

2.30€

R E F R E S C O S

Aigua 0,5L / 1L

Aigua PET 0,5L / 1,5L

Aigua amb gas 0,5L / 1L

Pepsi

Pepsi Max

Schweppes llimona

Schweppes taronja 2.30€

Lipton Tea 2.30€

Aquarade llimona 2.30€

Trina taronja 2.30€

Bitter kas 2.50€

7 Up 2.30€

Tònica Schweppes Premium 2.50€

Ginger Ale 2.20€

Sucs

2.20€

Taronja, prèssec, poma, pinya, mosto,
tomàquet

Cacaolat 2.60€

2.20€

Gaseosa La Casera

3.20€
3.20€

Suc de taronja natural
Llimonada casolana

1.80€

1.80€

C E R V E S E S

Canya 0,25L 2.10€

Copa 0,3L 2.60€

Gerra 0,5L 3.40€

Moritz 7 mitjana (1/3) 2.50€

Moritz epidor 2.50€

Moritz RED IPA 2.70€

Moritz 0,0 2.50€

Moritz 0,0 torrada 2.70€

Tennent's (sense gluten) 2.90€

Paulaner 4.50€

Desperados 2.90€ Ladron de manzanas 2.50€

2.30€

Espresso

Doble espresso

Tallat

Café amb llet

Latte macchiato

Tes i infusions
     Pregunta al nostre personal per la carta de tes

Americà

Bombó

Cigaló

Capuccino

ColaCao

Trifàsic

Café irlandés

2.00€

5.50€

S A N G R Í A

Sangría de vi negre 14.50€

Sangría de cava 16.00€

3.50€

4€

COPA 1LT

S I D R A
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G INEBRA

Beefeater 8.50€

Seagram's 8.50€

Puerto de Indias Strawberry 8.50€

Bombay Sapphire 8.50€

Gin Mare 9.50€

G' Vine 9.50€

C O M B I N A T S

WHISKY

Ballantines 7.50€

J&B 7.50€

Jack Daniel's 9.50€

RON

Bacardi Carta Blanca 9.50€

Brugal 9.50€

Barceló 9.50€

Captain morgan spiced 8.50€

Pampero Aniversario

A P E R I T I U S

Vermut El Bandarra negre 2.50€

Vermut El Bandarra blanc 2.50€

Vermut Miró Reserva 3.50€

Al Fresco Spritz

2.90€Tinto de verano

4.00€

Aperol Spritz 6.50€

Cutty Sark 7.00€

L I C O R S

Orujo d'herbes 3€

Orujo blanc 3€

Limoncello 3€

2€

2€

2€

Licor d'arròs El Petonet 2€ 3€

COPASHOT

L I C O R S  S U P E R I O R S

Cardhu 12 y.o. 7€

McCallan 12 y.o. 11€

Glenrothes 12 y.o. 9€

6€

4€

5€

Hennessy v.s. 5€ 9€

COPASHOT

Ratafia 3€

Chartreuse 4.50€

Frangelico 3€

2.90€

2€

2€

Licor de café 2€ 3€

Jägermeister 4€

Bailey's 4€

Patxaran 3€

2.50€

2.50€

2€

Amaretto Disaronno 2€ 3€

3.50€ 5€

Negroni

6.50€Campari Spritz
5.50€

Vi del vent 3€2€

VODKA

Absolut 9.50€

Smirnoff 9.50€

TEQU I LA

José Cuervo Silver 9.50€

José Cuervo Reposado 9.50€

Reserves/booking   625 . 515 . 350



C O C K T A I L S

Pinya colada  8.00€

Rom blanc, suc de pinya, xarop de coco

Mojito 8.50€

Rom blanc, soda, fulles de menta, sucre, suc de llima

Caipirinha (opció Caipiroska amb Vodka) 8.00€

Cachaça, suc de llima, sucre

Bloody Mary 8.50€

Vodka, suc de tomàquet, suc de llimona, Tabasco,
Salsa Worcestershire, sal, pebre, api

Tequila sunrise 8.00€

Vodka, licor de taronja, suc de llima, suc de
nabius, xarop de sucre de canya

Margarita

Daiquiri 8.50€

Rom blanc, suc de llima, xarop de sucre de canya

Tequila, licor de taronja, suc de llima, xarop de
sucre de canya

Cosmopolitan

Tequila, suc de taronja, granadina

8.50€

8.00€

M O C K T A I L S

 Suc de poma, licor de poma sense alcohol,
soda, fulles de menta, suc de llima

Piña colada SIN
piña, zumo de piña, sirope de coco

Fun on the beach

suc de taronja, suc de nabius, suc de
prèssec, granadina

San Francisco

Suc de taronja, suc de llimona, suc de pinya,
granadina

Llimonada casolana

Suc de llimona, xarop de sucre de canya, aigua
mineral

Mojito SIN

- sabors: 
          maduixa, fruita de la passió, 
          mango o coco

   +1 €

Sex on the beach
Vodka, licor de prèssec, suc de taronja, suc de
nabius

8.50€

Mimosa
Cava, suc de taronja

5.50€

 6.50€

 6.50€

 6.00€

 3.20€

 6.00€

+ 1€

- sabors: 
         maduixa, fruita de la passió, 
         mango o coco
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E S M O R Z A R S

Entrepans / Torrades

Vegetal (Alvocat i tomàquet)

Fuet

Formatge

Pernil dolç

Tonyina

Pernil ibèric

Freds

Calents

Butifarra

Butifarra negra

Truita francesa

Bacó

Llom

Bikini pernil i formatge

Suplements

3.70 €

3.90 €

3.50 €

3.50 €

3.80 €

5.20 €

4.50 €

4.50 €

4.00 €

4.00 €

4.00 €

4.00 €

+ 0.80 €

Croissant

Ensaimada

Iogurt amb granola i fruita

English breakfast

(Ous, bacó, salsitxa, tomàquet i torrada)

2.20 €

2.20 €

3.90 €

7.20 €

de 8h a 11:30h
" T A R D E O "
de 17h a 19:30h

Taula de formatges (5 varietats-125gr.)

Pernil ibèric amb pa de vidre

Amanida de stracciatella i tomàquet

cherry

Macarrons a la bolonyesa

15.90 €

19.50 €

 

13.50 €

8.50 €
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